
令和４年 柏市学校給食センター
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中学校

ひょう

ご卒業

おめでとう

ございます❀

ご卒業を迎える

生徒のみなさん、

おめでとうごさいます！

みなさんは、学校生活でたくさんのこと

を学んできました。

今後自分自身で食べるものを選んだり、

作ったりする機会が増えていきます。

食べることを大切にし、元気に充実した

毎日を送ってくだい。
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