
令和６年１０月末日 

柏市立酒井根西小学校 

 

 

 

 

 

千葉県酪農農業協同組合へ応募し、今年度初めて参加することができました。 

牛乳の話、酪農家の話、バターづくりの３つの教室に分かれて体験することができました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・八千代市の牧野牧場では１００頭のメスの牛

を飼育しています！ 

・おいしいお乳を出すために、１日３０ｋｇ食

べます。 

牧草の他に、ビールの搾りかす、トウモロコシ

を密封発酵させた「サイレージ」です。 

 

1.２年生が酪農家牧野さんの話を真剣に

聞いていました。 

ミルクを出すために年に１回毎年子牛

を出産します！！ 

この日の１．２年生の牛乳の残渣

は、いつもの半分に減りました。 

この体験で牛乳が苦手な子が、牛乳

が少しでも飲めるようになってく

れることを願っています。 

脂肪分４７％以上の生

クリームから１０分間

ふり続けると・・・ 

 

おいしいバターのできあがり 



 

 

 

 １０月１８日（金）に１、３、５年生とサカスク委員の方を対象に給食試食会を行いました。 

お忙しい中、ご参加いただきありがとうございました。試食会後のアンケート結果と感想を紹介

させていただきます。 

 貴重なご意見やあたたかいお言葉ありがとうございました。今後の学校給食に生かしていきた

いと思います。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜保護者の方の感想＞ 

・鰹のしぐれ煮 

 柔らかく煮てあり、角切りなのでとても食べやすかった。味付けもちょうど良かった。 

角切りになっていて低学年でも食べ易いと思った。 

カツオ煮の特有のパサつきも全くなく、和食で有りながら食べ応えのある一品でした。 

・チンゲン菜のごま和え 

 美味しかったです。野菜嫌いの次男がもっと食べたかったと話していた。 

 胡麻の風味が野菜にしっかり絡まり、きび砂糖の甘さも効いてパクパク食べられた。 

・さつま芋団子汁 

 ひとつひとつ丸めた手作りのさつま芋団子に自校式給食の愛情を感じました。 

煮崩れることなく、もちっとした食感が良かったです。 

【 献立名 】 

・牛乳 

・ごはん 

・鰹のしぐれ煮 

・チンゲン菜のごま和え 

・さつま芋団子汁 

・ぶどう 


